
長野県産

　ルバーブシロップを使った
夏に飲みたくなる爽やかな一杯！

甘酸っぱいルバーブが福
寿で楽しめる！

+200円ルバーブ
ホワイトラム追加
本格派モヒートに！

+200円で

ジャムの甘酸っぱさが
アイスと相性抜群！

強い酸味とほのかな渋みが特徴の野菜、ルバーブ。
砂糖と煮詰めてジャムにするレシピが一般的ですが、あえて「シロップ」
に挑戦し、炭酸で割ってドリンクにしました。
ライムやミントが夏を感じさせる、キューバ発祥のモヒートのような爽や
かなノンアルコールカクテルです。

ノンアルコールカクテル 300円

ルバーブは、加熱するとトロリとしたジャムに変身します。
繊維質が多く、酸味の強いルバーブはジャムにぴったり。
野菜でありながら果実を思わせるような芳香と酸味、柔らかく
煮溶けてトロトロになった食感が独特で、クセになる逸品です。

アイスクリーム
～ルバーブジャムを添えて～ 300円

下北沢のアンティークバー

期間限定でルバーブを使用したメニューが楽しめます

とタイアップ決定Bar cajica

飲酒は２０歳になってから。飲酒運転は法律で禁止されています。お酒は楽しく適量を。妊娠中や授乳期の飲酒は、胎児・乳児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。

円500
アイス
クリームカクテル

ノンアル のご注文で+

600円お得なセット割
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