
　

三
浦
の
代
名
詞
で
あ
る
旬
の
大
根
を
使
っ
た

か
ん
だ
福
寿
特
製
ふ
ろ
ふ
き
大
根
。

秘
伝
の
味
噌
が
ホ
ク
ホ
ク
の
大
根
と
相
性
抜
群
。

刻
ん
だ
柚
子
が
爽
や
か
な
香
り
を
引
き
だ
し
て
く
れ
ま
す
。

三
浦
の
大
根×

福
寿

❶ 

牛
ひ
き
肉
を
炒
め
、酒
を
入
れ
る
。

❷ 

①
に
B
を
入
れ
、と
ろ
み
が
つ
く
ま
で
練
り
な
が
ら
煮
詰
め
る
。
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